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한국식품안전관리인증원,
‘HACCP 교과목’ 신설로 전문인력 양성 시작
 - 교육부 「학점인정법」에 따른 제29차 표준교육과정으로 5월 24일부터 시행

  한국식품안전관리인증원(원장 한상배, 해썹인증원)은 식품안전관리에 필요한 
전문인력 양성을 위해 해썹 교과목 ‘해썹(HACCP) 이론 및 실무’를 신설했다.

  해썹인증원은 지난해 8월 국가평생교육진흥원에 해썹 교과목 신설을 제안
하였다. ‘해썹(HACCP) 이론 및 실무’ 교과목은 전문가의 심의를 거쳐 신규 
학습과정으로 인정받았으며, 올해 「학점인정법」에 따른 제29차 표준교육과정
(교육부고시 제2024-8호, 2024.05.24. 시행)에 신설과목으로 추가되었다.

  이번 해썹 교과목 신설로 올해부터 학점은행제* 교육훈련기관에서 식품 분야 
학위를 취득하고자 하는 학생들이 해썹(HACCP) 교과목으로 학점인정을 받을 
수 있게 되었다.

   * 「학점인정 등에 관한 법률」에 의거하여 학교에서뿐만 아니라 학교 밖에서 이루어지는 

다양한 형태의 학습 및 자격을 학점으로 인정받을 수 있게 하여 학위취득이 가능한 제도

학습과정명 해당 전공 학습구분 시수

HACCP 이론 및 실무

(HACCP Theory and Practice)

(학사) 식품생명공학, 식품조리학

(전문학사) 식품가공, 식품조리

전공

선택

3-2-2

(학점-이론-실습)

   * 연계전공: 이학사(식품생명공학), 가정학사(식품조리학), 가정전문학사(식품가공, 식품조리)

  ‘해썹(HACCP) 이론 및 실무’ 교과목은 전공선택 과정(3학점)으로 해썹 이론
부터 기준서 작성, 모니터링 장비 사용법에 대한 실습뿐만 아니라 사물인터넷
(IoT) 기반 스마트해썹까지 체계적으로 배울 수 있어 전공 학생들이 해썹 실무
능력을 키우고 식품산업 현장의 생생한 경험을 쌓을 수 있어 식품업계에 전문
인력 양성·확보와 식품안전관리 체계를 더욱 강화하는 밑거름이 될 것으로 기대한다.
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  해썹인증원 한상배 원장은 “식품 전공 학생이 식품 안전의 중요성을 알고 
실제 현장에서의 실무를 체계적으로 배울 수 있는 환경이 조성되어야 하는데, 
해썹 교과목 신설이 그 시작이 되어 기쁘게 생각한다”며, “학생들이 해썹 
심사관에게 직접 배울 수 있는 자리를 계속 마련해 나갈 것이며, 글로벌 식품
안전관리 능력을 키우기 위해 필요한 교육과정을 지속적으로 개설해 나갈 것”
이라고 말했다.

  해썹인증원은 그동안 식품산업에 필요한 해썹 운영 전문인력을 양성하기 
위해 식품학과 학생을 대상으로 해썹 전문교육을 추진해 왔으며, 지난해부터 
본격적으로 해썹 심사관이 학교로 찾아가 5개 대학 161명의 전공 학생들의 
전문성을 높였다. 또한 ’25년부터 학점은행제 교육훈련기관을 운영하기 위해 
준비하고 있으며, 올해 교육부 평가인정을 받을 계획이다.

담당 부서 국제사업교육본부 책임자 부서장 김형식 (043-928-0190)

(교육운영단) 담당자 단  장 김태웅 (043-928-0181)


